
RESTAURANT 

17.30 – 22.30 Uhr │ 5.30 pm – 10.30 pm 

(Küchenannahmeschluss: 22:00 Uhr │ Kitchen Closing Time: 10.00 pm) 
 
 

BISTRO & BAR 

11.00 – 24.00 Uhr | 11.00 am – 12.00 am 

(Küchenannahmeschluss: 22:30 Uhr │ Kitchen Closing Time: 10.30 pm) 
 

 
VORSPEISEN  ׀ starters 
WARMER SCHAFSKÄSEE,G mit gebratener Chorizo1,2,3  an einem SalatbouquetI,J                                                   9,50 € 

 

Warm sheep‘s cheese E,G with fried chorizo 1,2,3 and a salad bouquet I,J
 

 
 

SUPPE ׀ soup 
TOMATENCREMESUPPEG mit Kräuter-CroûtonsA,G  und gebackenem Basilikum                                                                                                                                                                                                                                     6,50 € 

 

Tomato cream soup G with herb croûtons A,G and baked basil 
 

 
 

SALAT ׀ salad 
CAESARSALADA,C,D,G,I,J 

▫ mit Frühlingslauch, ParmesanC,G  und CroûtonsA,G                                                                                                                        9,50 € 
 

with spring leek, Parmesan C,G and croûtons A,G
 

▫ mit gebratenen Hähnchenstreifen                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  14,50 € 
 

with roasted chicken strips 

▫ mit Black Tiger GarnelenB,D,N                                                                                                                                                                                                                                       19,50 € 
with Black Tiger shrimps B,D,N

 
 

 
 

VEGETARISCH ׀ vegetarian 
VEGGIEBURGER                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          13,50 € 

mit gebratener Antipasti, hausgemachtem BasilikumpestoE,G, Rucola und 
Süßkartoffel Pommes frites 

 

with fried antipasti, homemade basil pesto E,G, rocket and sweet potato fries 
 
 
 

HAUPTSPEISEN ׀ main courses 
 

SCHNITZEL „Wiener Art“A,C,G mit Pommes frites und einem BeilagensalatI,J                                                                                                       15,00 € 
Pork cutlet “Vienna style” A,C,G with French fries and side salad I,J

 

 

NORWEGISCHES LACHSFILET D                                                                                            23,00 €      

an einer Rieslingsauce3,G mit SpitzkohlG  und KartoffelgratinG
 

Norwegian salmon fillet D on a Riesling sauce 3,G with cabbage G and potato gratin G
 

 
 
 

STEAKS ׀ steaks 
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK (ca. 200 g) mit KräuterbutterG,                                      26,00 € 

Pommes frites und einem Beilagensalat I,J                                                                      
Argentinian rumpsteak with herb butter G, French fries and side salad I,J 

 

ARGENTINISCHES RINDERFILET (ca. 200 g) mit KräuterbutterG,                                    34,50 € 

 Kartoffel Drillinge und mediterranem GemüseG                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        
Argentinian beef fillet with herb butter G, baby potatoes and mediterranean vegetables G 

 
 
 
 

DESSERT ׀ dessert 
 

FRANZÖSISCHE CRÈME BRÛLÉEC,G                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              6,50 € 

French Crème Brûlée C,G
 

 

VERSCHIEDENE SORTEN KÄSEG mit WalnüssenE,K, Weintrauben und FeigensenfJ                                                                                                                                     10,50 € 
Different types of cheese G with walnuts E,K, grapes and fig mustard J

 

 
 
 

Preise in EUR inkl. Service und gesetzliche MwSt.  Änderungen vorbehalten. 04/19 
All prices in EUR including service and VAT. Subject to change. 04/19 

 

 
COURTYARD BY MARRIOTT Bochum Stadtpark, Klinikstr. 45, 44791 Bochum, Tel. +49 234 6100 0 
green-olive.de 


